QUINJA DA LIXA

QUINTA DA LIXA RESERVA - ALVARINHO 2021

100% ALVARINHO

ESTE VINHO DA CASTA ALVARINHO EXPRIME A SINGULARIDADE E
ORIGINALIDADE DO NOSSO TERROIR, COM SOLOS EM QUE A
MISTURA DO GRANITO MUITO PROPRIO DA REGIAO DOS VINHOS
VERDES E O XISTO MAIS TIPICO DA REGIAO DO DOURO RESULTOU
NUM VINHO DE GRANDE FRESCURA E MINERALIDADE, LONGO E
ESTRUTURADO COM MADEIRA BEM INTEGRADA DE GRANDE
QUALIDADE.

DESENGACE TOTAL E PRENSAGEM DIRETA DA UVAS INTEIRAS,
DECANTAGAO POR FRIO PROLONGADA, PRIMEIRO TERCO DE
FERMENTACAO EM CUBA DE INOX EM CONTACTO COM CACHOS
INTEIROS NAO DESENGACADOS A BAIXA TEMPERATURA, CHOQUE
TERMICO E PASSAGEM PARA MADEIRA. FINAL DE FERMENTACAO EM
BARRICAS NOVAS DE CARVALHO FRANCES ( 60% ) E CARVALHO
AMERICANO ( 40% ). BARRICAS DE 225 LITROS. ESTAGIO COM
BATONNAGE SOBRE BORRAS TOTAIS DURANTE 12 MESES. ESTAGIO
EM GARRAFA DE 4 MESES.

VINHO LONGO E ESTRUTURADO, EXCELENTE ACIDEZ E GRANDE
COMPLEXIDADE AROMATICA, FRUTA DE ARVORE MUITO FRESCA,
MADEIRA DE QUALIDADE MUITO DISCRETA.

VINHO DE GRANDE VERSATILIDADE GASTRONOMICA. ACOMPANHA
NA PERFEICAQ PRATOS DE PEIXE GORDO, PRATOS DE CARNE
COMPLEXOS, UM LEQUE NUMEROSO DE QUEIJOS E COMPOTAS.

ALCOOL - 13% VOL

ACIDEZ TOTAL - 6,8 G/L

ACUCAR RESIDUAL - 2 GRS/L

PH - 3,31

VINHO COM POTENCIAL DE GUARDA POR 5 A 7 ANOS
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